‘Weinrezepte

Weingut-Kreuz-Bauer GbR * Edith Schmitt und Walter Schmitt * Zum Leinpfad 4 * D-54518 Minheim/Mosel

Rindergulasch im Rotweinbett

Brdter mit Oltvendl auspinseln
. 3 Zwiebeln fein wiirfeln
1,5 Rg Rindergulasch mehlieren
/1 / . 1 kleine Dose Tomatenmark
/jzusammen in einem Brdter geben und
4

miteinander vermischen

mit Salz, Pfeffer, M
scharf, evtl. Rosinen wiirzen

7. 11 Dornfelder lieblich dariiber giefSen

nd einen Tag ziehen lassen

luft im Backofen 2 bis 2,5 Std. mit
enem Deckel garen

Guten Appetit
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Weincreme

0,5 Liter Weifwein zum kochen bringen
6 gestrichene ERL Zucker mit
. 1 Pck. Vanillepuddingpulver und

ERL Weiffwein anriihren, und in den
kochenden Wein geben

Weinmasse riihren

trauben und Sahne Garnieren

Guten Appetit
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Weincremetorte

Boden

200 g Loffelbiskuit broseln und mit der geschmelzten
125 g Butter vermischen

s Tasse voll zum Bestreuen zuriickhalten

, Rand und Boden mit Ol bepinseln und
i elmasse als Kuchenboden auf die Platte
y ~ driicken.

Spri ] rand ca. 24-26 cm auf eine Kuchenplatte

‘ -
Creme

12 Blatt Gelatine einweichen und auflosen

3/8 Liter Weiffwein
250 g uark alles miteinander verriiren

. Vanillezucker

2 Becher Sahne ste
wenn die Masse steif wird den Kuchen mit der
restlichen Broselmasse verzieren.

Guten Appetit



