
Trockene und feinherbe Weine
	

	 1	 2009er	 Müller-Thurgau trocken	 3,90
	 	 	 Minheimer Kapellchen Qualitätswein	 5,20

	 	 	 zarte dezente Säure

	 2	 2011er	 Müller-Thurgau feinherb	 3,90
	 	 	 Minheimer Kapellchen Qualitätswein	 5,20

	 	 	 charmante zarte Süße

Spätlesen

	 3	 2010er	 Riesling Spätlese trocken	 4,70
	 	 	 Minheimer Rosenberg	 6,26

	 	 	 herb, fruchtig, mineralische Aromatik

	 4	 2010er	 Riesling Spätlese feinherb	 4,70
	 	 	 Minheimer Rosenberg	 6,26

	 	 	 mit feiner Fruchtigkeit

Auslesen

	 5	 2010er	 Max S trocken Mundus Vini Gold	 5,90
	 	 	 Riesling Auslese	 7,87

	 	 	 Minheimer Burglay „Alte Reben“
	 	 	 elegant ausgewogen und harmonisch

	 6	 2011er	 Riesling Auslese feinherb	 5,60
	 	 	 Minheimer Kapellchen	 7,46	
	 	 	 fein abgestimmt und versteht zu begeistern

Classic

	 7	 2009er	 Kreuz-Bauer‘s Riesling Classic	 4,50
	 	 	 international trocken	 6,00

	 	 	 für jeden Anlass! Party, Essen, einfach so!

	 8	 2011er	 Kreuz-Bauer‘s Grauer Burgunder	 5,50
	 	 	 harmonisch trocken, feine Würze	 7,33

	 	 	 gutes Zusammenspiel von Kraft und Eleganz
	
18		 2010er	 Kreuz-Bauer‘s Saint Laurent Weißherbst	 5,30
	 	 	 trocken, kräftiger Fruchteindruck	 7,07

	 	 	
Rotweine

	 9	 2009er	 Kreuz-Bauer‘s Dornfelder Rotwein	 4,90
	 	 	 trocken	 6,53

	 	 	 feiner Duft, samtig, weiche Tannine

	10	 2010er	 Kreuz-Bauer‘s Saint Laurent Rotwein	 5,50
	 	 	 feinherb, ansprechend und animierend	 7,33

Liebliche Weine

	11	 2010er	 Kreuz-Bauer‘s Dornfelder Rotwein	 4,90
	 	 	 lieblich	 6,53

	 	 	 feiner Duft, samtig, dezente Süße

	12	 2010er	 Kreuz-Bauer‘s Rotling	 4,30
	 	 	 lieblich	 5,73

	 	 	 ziegelrot, fruchtig, feines Aroma

	13	 2010er	 Bacchus Qualitätswein	 3,90
	 	 	 Minheimer Rosenberg - süffig, blumig, mild	 5,20

	14	 2011er	 Riesling Kabinett	 3,90
	 	 	 Minheimer Rosenberg - süffig, feine Fruchtsäure	 5,20

Spätlese

	16	 2010er	 Riesling Spätlese	 4,70
	 	 	 Minheimer Kapellchen	 6,26

	 	 	 alte Reben, edle Süße

Auslesen

	17	 2011er	 Optima Auslese	 5,00
	 	 	 Minheimer Kapellchen	 6,67	
	 	 	 süße Köstlichkeit,
	 	 	 ein Feuerwerk an Aromen

	19	 2011er	 Riesling Auslese Sophie	 5,60
	 	 	 Minheimer Kapellchen	 7,46

	 	 	 Spitzengewächs, alte Reben

Raritäten

	20	 2011er	 Riesling Beerenauslese	 0,375 l	 19,00
	 	 	 Minheimer Rosenberg	 	 50,67

	 	 	 fruchtige Fülle, edle Süße,
	 	 	 feiner Beerencharakter

	21	 2004er	 Riesling Eiswein	 0,375 l	 19,00
	 	 	 Minheimer Burglay	 	 50,67

	 	 	 pikante Säure, edel, große Vielfalt
	 	 	 Mundus vini silber

	22	 1994er	 Riesling Trockenbeerenauslese	 0,5 l	 20,00
	 	 	 Minheimer Rosenberg	 	 40,00

Sekt
	

hergestellt nach der „Methode Champenoise“
in der Originalflasche vergoren - handgerüttelt

eigene Herstellung.  Hefelager mindestens 20 Monate.

	23	 	 Kreuz-Bauer‘s Riesling Sekt brut	 8,60
	 	 	 herb, weinig, Restsüße 9 g/l	 11,47

	 	 	 Magnumflasche 1,5 Ltr.	 27,00

	24	 	 Kreuz-Bauer‘s Riesling Sekt trocken	 8,60
	 	 	 elegant und fruchtig, Restsüße 28 g/l	 11,47

Secco

	25	 	 SECCO KARINA (Prosecco)	 5,30
	 	 	 frisch spritzig,	 7,07

	 	 	 mit angenehmem Prickeln

Glühwein

	26	 	 Glühwein aus Weißwein	 3,90
	 	 	 eigene Herstellung	 5,20

	 	 	 schmeckt auch gekühlt an heißen Tagen

Traubensaft

	27	 	 KREUZ-BAUER‘S	 3,00
	 	 	 frisch gepresster Traubensaft weiß                    4,00	
	 	 	 kalt abgefüllt, 100% Frucht, alkoholfrei

Kreuz-Bauer‘s Riesling-Weinessig

	0,5 l		 6,5% Essigsäure	 9,60
	 	 	 naturvergoren	 19,20

Das traditionelle Oberflächen-Gärverfahren liefert
höchste Werte an Vitaminen und Aminosäuren.

Roter Weinbergspfirsich-Likör
	0,5 l		 	 25% vol	 11,50

Kreuz-Bauer‘s Kräuteransatz
	0,5 l		 	 38% vol	 9,70

Bestehend aus 38 verschiedenen Blüten, Blättern, Früchten
und Wurzeln. Selbstgemacht nach einem alten Klosterrezept.
Weil die Kräuter nicht mitdestilliert, sondern kalt in unserem
Hefebranntwein ausgezogen werden, bleiben die wertvollen

Substanzen der Kräuter erhalten. Unser Kräuteransatz ist also ein 
reines Macerat und enthält keinerlei anorganische,

chemische Zusätze. Nach dem Essen genommen, wirkt er 
verdauungsfördernd und wohltuend auf das Gesamtbefinden.

Liebe Weinfreunde!
	

Eine Winzerspezialität ist der Tresterbranntwein 
(Grappa), der vor allem nach dem Essen seine 
wohltuende Wirkung entfaltet.

Tresterbranntwein	 40% vol.	 0,5 l	 9,20 €
„Marc vom Riesling“	 18,40

Aus wenig ausgepressten Trauben gebrannt

Alter Tresterbranntwein - Barrique
„Marc vom Riesling“	 42% vol.	 0,5 l	 13,90 €
	 	 	 27,80

Im kleinen Eichenholzfass lasse ich ihm eine sehr lange Reifezeit. 
Im Laufe der Jahre gibt ihm die Lohe der Eiche jene wunderbare 
goldene Tönung und den intensiven Duft nach Reife und Fülle.

Dornfelder Hefebranntwein
aromatisch und zart	 40% vol.	 0,5 l	 9,20 €
Aus frischer Dornfelderweinhefe gebrannt	 18,40

Hefebranntwein	 72% vol.	 0,5 l	 9,90 €
„Nur zum Einreiben“	 19,80

Bei Muskel-, Gelenk- und Nervenschmerzen nach sportlichen 
Anstrengungen durch den Weinölgehalt (Önantäther), auch zum 
Einmassieren geeignet!

Mirabellen-
Edelbranntwein	 40% vol.	 0,5 l	 12,90 €
mit feinstem Aroma gebrannt aus	 25,80

Mirabellenmaische eigener Ernte
Er entfaltet temperiert sein volles Aroma!

Apfel-Edelbranntwein	 40% vol.	 0,5 l	 9,20 €
(Calvados)	 	 18,40

gebrannt aus Apfelmaische eigener Ernte

	 Zum Wohle!

Muro / Fl. 0,75 l
Grundpreis E/ Liter

Muro / Fl. 0,75 l
Grundpreis E/ Liter

Muro / Fl. 0,75 l
Grundpreis E/ Liter

23,00

19,40



Kommen Sie zu uns.

Überzeugen Sie sich bei einer unverbindlichen Probe. Vielleicht 

verbunden mit einem Urlaub im schönen Weinort Minheim. Zum 

Wohlfühlen und Entspannen tragen unsere Gästezimmer und 

Ferienwohnungen von Edith Schmitt bei. Wir freuen uns darauf,

Ihren Aufenthalt so angenehm wie möglich zu machen.

Ihr Weg nach Minheim an der Mosel zu unserem Weingut und

damit zu einem guten und bekömmlichen Wein:
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WEINGUT KREUZ-BAUER

Inhaber: Walter und Edith Schmitt

Zum Leinpfad 4

D-54518 Minheim/Mosel

Telefon 0 65 07 - 64 22

Fax 0 65 07 - 99 21 42

E-mail: info@weingut-kreuz-bauer.de

www.weingut-kreuz-bauer.de

W E I N L I S T E
2012

Hiermit bestelle ich zu den bekannten Bedingungen:

Nr. 1	 ............ Fl.

Nr. 2	 ............ Fl.

Nr. 3	 ............ Fl.

Nr. 4	 ............ Fl.

Nr. 5	 ............ Fl.

Nr. 6	 ............ Fl.

Nr. 7	 ............ Fl.

Nr. 8	 ............ Fl.

Nr. 9	 ............ Fl.

Nr. 10	 ............ Fl.

Nr. 11	 ............ Fl.

Nr. 12	 ............ Fl.

Nr. 13	 ............ Fl.

Riesling Weinessig	 ............ Fl.

Weinbergspfirsich 25%	 ............ Fl.

Kräuteransatz 38%	 ............ Fl.

Tresterbranntwein 40%	 ............ Fl.

Alter Trester-Barrique 42%	 ............ Fl.

Hefebranntwein 40%	 ............ Fl.

Hefebranntwein 72%	 ............ Fl.

Apfelbrand 40%	 ............ Fl.

Mirabellenbrand 40%	 ............ Fl.

Unterschrift....................................................... 

Nr. 14	 ............ Fl.

Nr. 16	 ............ Fl.

Nr. 17	 ............ Fl.

Nr. 18	 ............ Fl.

Nr. 19	 ............ Fl.

Nr. 20	 ............ Fl.

Nr. 21	 ............ Fl.

Nr. 22	 ............ Fl.

Nr. 23	 ............ Fl.

Nr. 24	 ............ Fl.

Nr. 25	 ............ Fl.

Nr. 26	 ............ Fl.

Nr. 27	 ............ Fl.

Wir nehmen Ihnen die gesamte Arbeit ab:
In Ihrem Auftrag versenden wir zuverlässig Geschenksendungen
an Ihre Geschäftsfreunde.
Firmenbezogene Zusatzausstattung der Weine möglich.

Lieferungs- und Zahlungsbedingungen

Die Preise verstehen sich ab Keller incl. Verpackung und
Mehrwertsteuer. Wein in 12er, Sekt in 6er Kartons:

Bei Selbstauslieferung frei Haus.

Weinversand pro Paket bis 12 Fl. 7,70 Euro.
Weinversand pro Paket bis 21 Fl. 10,70 Euro.
Größere Mengen auf Anfrage.
Zahlbar ohne Abzug innerhalb 14 Tagen.

Bankkonto:	 Sparkasse Mittelmosel
	 Kto.-Nr. 21 000 237 · BLZ 587 512 30

Diese Preisliste hebt alle vorhergehenden auf.

Pflege der Weinberge -
Ernte und Kelterung der Trauben -
Ausbau und Abfüllung der Weine -

Seit Generationen alles in unserer Hand


